
Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Ο
A P P E T I Z E R

Ρ ι ζ ό τ ο  Μ αν ι τ α ρ ι ώ ν
R i s o t t o  M u s h r o o m

Σ Α Λ Α Τ Α
S A L A D

Σαλάτα  Επ οχ ής  με  Dressing Ροδ ι ού  ,  Καραμελωμένα  Καρύ δ ι α  κα ι
Ξι ν όμηλο

Seasonal Salad with Pomegranate Dressing, Caramelised Nuts and Green Apple

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ O
M A I N  C O U R S E

Μαρι ν αρ ι σμ ένο  Φ ι λ έτο  Κοτόπ ου λο  με  Πατάτ ες  Φον τάν  κα ι
Σάλ τσα  Λεμον ι ού

Marinated Chicken Fillet with Fondant Potatoes and Lemon Sauce

Γ Λ Υ K O
D E S S E R T

Καρυ δόπ ι τα  με  Παγω τό  Β αν ί λ ι α
Walnut Pie with Vanilla Ice Cream

 

 

39 € ATOMO/ PER PERSON

 



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Ο
A P P E T I Z E R

Κ α ρό τ οσ ο υ π α  Β ε λ ο ύ τ ε  μ ε  Kρου τ ό ν  Μ υ ρω δ ι κώ ν
C a r r o t  S o u p  w i t h  H e r b  C r o u t o n s

Σ Α Λ Α Τ Α
S A L A D

 

Σαλάτα  με  Κ ι ν όα ,  Bαλ ερ ι άνα  κα ι  Cranberries
Quinoa Salad with Valerian Leaves and Cranberries

 

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ O
M A I N  C O U R S E

Φ ι λ έτο  Σολομού  σω τέ  με  Λαχ αν ι κά  Ατμού  με  Λά ι μ  κα ι  Αβοκάν το  
Salmon Fillet served with Steamed Vegetables with Lime and Avocado

Γ Λ Υ K O
D E S S E R T

Τάρτα  Λεμον ι ού
Lemon Tart

 

 

42€ ATOMO/ PER PERSON

 



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Ο
A P P E T I Z E R

Ρ ι ζ ό τ ο  Μ αν ι τ α ρ ι ώ ν
 M u s h r o o m  R i s o t t o

Σ Α Λ Α Τ Α
S A L A D

Σαλάτα  με  Κατσ ι κ ί σ ι ο  Τυ ρ ί
  sSalad with Goat  Cheese

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ O
M A I N  C O U R S E

Ribeye Fillet

Γ Λ Υ K O
D E S S E R T

Φον τάν  Σοκολάτας
Chocolate Fondant

 

 

52€ ATOMO/ PER PERSON

 



 

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α
A P P E T I Z E R S

Π ο ι κ ι λ ί α  α π ό  Ψ ω μ ί  μ ε  Χού μ ου ς  κα ι  G u a c a m o l e

B r e a d  V a r i e t y  w i t h  H u m m u s  a n d  G u a c a m o l e  

 

T a r t a r e  Σο λ ομ ού  μ ε  Αβ οκά ν τ ο ,  Τ σ ί λ ι  κα ι  L i m e  

   S a l m o n T a r t a r e w i t h A v o c a d o ,  C h i l li  a n d L i m e

Σ Α Λ Α Τ Α
S A L A D

Ανάμε ι κτη  Σαλάτα  με  Πράσ ι ν α  Μήλο ,  Καρύ δ ι α  ,  Κατσ ι κ ί σ ι ο  Τυ ρί  κα ι  Dressing

Ροδ ι ού
      Mixed Salad with Green Apple, Walnuts, sGoat  Cheese and Pomegranate Dressing

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ
M A I N  C O U R S E

Black Angus Ribeye με  π ατάτ ες  σω τέ ,  Λαχ αν ι κά  κα ι  Σάλ τσα  Κόκκ ι ν ου
Κρασ ι ού

        

and Red Wine Sauce

 

Ή / OR 

 

Σολομός  Με  Σάλ τσα  απ ό  Αβοκάν το  κα ι  Λαχ αν ι κά  Επ οχ ής
Salmon with Avocado Sauce  served with  Seasonal Vegetables

Black Angus Ribeye Sauteed Potatoes,served with Seasonal Vegetables

Γ Λ Υ K O
D E S S E R T

Φον τάν  Σοκολάτας  με  Παγω τό  Β αν ί λ ι α
Chocolate Fondant with Vanilla Ice Cream

 

70 € ATOMO/ PER PERSON
 



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ A
A P P E T I Z E R Σ

Κ ο λ ο κυ θ όσ ου π α
P u m p k i n  S o u p

 

Σπ α ν α κόπ ι τ α
S p i n a c h  P i e

Σ Α Λ Α Τ A
S A L A D

Σαλάτα  με  Κ ι ν όα
Quinoa Salad

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ
M A I N  C O U R S E

Σολομός  Σω τέ  με  Λαχ αν ι κά  Ατμoύ
Seared Salmon served with Steamed Vegetables

Γ Λ Υ Κ O
D E S S E R T

Λεμονόπ ι τα
 Lemon Pie

 

 

44 € ATOMO/ PER PERSON

 



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι K O
A P P E T I Z E R

Χω ρ ι ά τ ι κη  Χορτ όπ ι τ α  μ ε  Φ έτ α
T r a d i t i o n a l  S p i n a c h  a n d  F e t a  P i e

Σ Α Λ Α Τ A
S A L A D

Ανάμε ι κτη  Σαλάτα  με  Σπ αράγγ ι α ,  Αβοκάν το  κα ι  Ν τρέσ ι ν γκ
Εσπ ερ ι δοε ι δώ ν  

Mixed Leaf Salad with Asparagus, Avocado and Citrus Dressing

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ
M A I N  C O U R S E

Μπρι ζ όλα  Μοσχ αρί σ ι α  Γάλακτος  με  Μαν ι τάρ ι α  Σω τέ  κα ι  Πουρέ
Π ατάτας

Veal Steak with Sauteed Mushrooms and Mashed Potatoes

Γ Λ Υ Κ O
D E S S E R T

Ραβαν ί  Με  Παγω τό
Greek Semolina Cake Served with Orange Syrup and Ice Cream

 

35 € ATOMO/ PER PERSON

 


